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Aus unserem Suppentopf

Vorspeisen & 
typische Tiroler Schmankerln

Unsere W!rstelk!che 

Salatvariationen

F!r unsere kleinen G"ste

Hauptspeisen

Verschiedene Ofenkarto#el

Dessert

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben

701.  Klare Rindssuppe mit Fri$aten %  2,90 
702.  Tagessuppe %  3,50 
703.  Kaspresskn'delsuppe %  4,50
704. Knoblauchcremesuppe  %  4,50
 mit frisch ger!steten Brotw"rfeln
705.  Gulaschsuppe mit Brot %  4,50

 
731.  Tiroler Jausenbre$l Heimischer Speck, %  7,80 

K#se, kalter Schweinebraten und Grammelschmalz, 
fein garniert, serviert mit Bu$er und Brot 

732.  Kalter Schweinebraten mit Kren und Brot %  7,50
733.  Saures Rind*eisch mit Zwiebelringen,  %  7,50
 mariniert mit Rotweinessig und Oliven!l, 
 dazu Brot
735. Marinierter Grauk"se  %  6,80
 mit Zwiebelringen und Brot  
736. Hausgemachter Wurstsalat mit Brot %  5,80 
738. Ger"uchertes Forellen/let  %  8,50
 mit Sahnekren und Toastbrot 
739.  Dreierlei Aufstriche mit zwei Bierbrezen %  5,80
740.  Tris (Spinat-, Zwiebel-, Kaskn!del)  %  6,80 
 an brauner Bu$er mit geriebenem Parmesan  

 
891. Frankfurterw!rstl mit Senf und Brot %  4,50
892. St. Johannerw!rstl mit Senf und Brot %  4,50
893. 6 St!ck Bratw!rstl;n %  6,90 
 mit Senf und Sauerkraut
894.  1 Paar M!nchner Weiûw!rste  %  5,40
 mit s"ûem Senf und Brezen
859. W!rsteltopf Dreierlei W"rstel mit  %  7,20
 Senfragout und Brezen    

781.  Gr!ner Salat %  3,50
782. Gemischter Salat %  4,00
783*. Salat mit Putenstreifen Gebratene  %  7,90
 Putenstreifen gebe$et auf knackig frischem Salat, 
 verfeinert mit Tomaten und Zwiebeln   
785*. Griechischer Salat  %  7,90
 Schafsk#se auf frischem Bla$salat, verfeinert 
 mit Paprika, Zwiebeln und Oliven

874. ¹K"ptÂn Hookª  %  5,90 
 Fischst#bchen mit Karto%elsalat    
872. ¹Max und Moritzª  %  4,90
 Grillw"rstchen mit Pommes frites 
873. ¹Pumuckelª  %  5,90
 Kleines Wiener Schnitzel vom Schwein 
 mit Pommes frites 

831*. Hausgemachte K"sesp"tzle  %  7,90
 mit ger!steten Zwiebeln und gr"nem Salat   
832*. ¹Bauern Gr'stlª mit Spiegelei und Krautsalat %  8,50
834*. Gekochtes Rind*eisch %  11,80
 vom heimischen Ochsen, mit frischem 
 Gem"se, Apfelkren und R!stkarto%eln
835*. Schweinebraten  %  9,80
 in einer Zwiebel-, Karo$en-, Biersauce,  
 dazu Sauerkraut und Brezenkn!del
837*. Rumpsteak medium vom Grill  %  14,90
 mit Kr#uterbu$er, Gem"se vom Markt 
 und Pommes frites     
345. Naturschnitzel vom Schwein mit einer  % 9,50
 feinen Rahmsauce und Bu$erreis 
838*. Rindsgulasch mit Essiggurkerl  %  7,90
 und Brezenkn!del
839*. Wiener Schnitzel vom Schwein,  % 8,90
840*.  Wiener Schnitzel vom Kalb, %  13,80
 dazu Preiselbeeren und Petersilienkarto%eln
842*. ¹Wildragout nach J"ger Artª  % 11,80
 Wild&eisch in einer pikant gew"rzten Sauce,
 verfeinert mit Pilzen, Sellerie und Karo$en, 
 dazu Preiselbeeren und in Bu$er geschwenkte 
 Spinatsp#tzle 
843. Frische < Bauernente in einer  %  15,90
 Orangen-Rotweinsauce, mit Apfelrotkraut 
 und Karto%elkn!del (Wartezeit ~ 20 Min.) 
844*. Gebackenes Pangasius/let  %  8,90
 mit Karto%el-Gurkensalat
344. Zander/let vom Grill  %  15,90
 mit einer Dillrahmsauce und Salzkarto%eln  

801. Ofenkarto#el  %  5,20
 mit einer Joghurt-Sauerrahmsauce  
802. Ofenkarto#el mit einer %  6,90
 Joghurt-Sauerrahmsauce, Bla$spinat und Schafsk#se  
803. Ofenkarto#el mit einer %  5,90 
 Joghurt-Sauerrahmsauce und gebratenen Speckw"rfeln 

922*. 2 Stk. Palatschinken  %  4,90
 gef"llt mit Marillenmarmelade 
924*. 2 Stk. Palatschinken  %  4,90
 gef"llt mit Preiselbeermarmelade 
926*. 2 Stk. Eispalatschinken  %  5,50
 mit Schokosauce und Sahne 
928. Mohr im Hemd %  4,50 
 mit Schokosauce und Sahne
930. Apfelstrudel mit Sahne %  3,20
933.  Topfenstrudel mit Sahne %  3,70

706.  2 Scheiben Schwarzbrot   %  0,60   
708.  1 Brezen   %  1,20  
709.  Portion Weiûbrot   %  0,60

Beilagen#nderung  %  0,50
Kleine Portion (nur mit * gekennzeichnete Speisen)  
Warme K"che von 11:00 bis 22:00 Uhr, Abendkarte bis 22:45 Uhr



AUGUSTINER Vollbier hell 0,3 l % 2,30 
AUGUSTINER Vollbier hell 0,5 l % 2,95 
AUGUSTINER Vollbier hell Mass 1,0 l %  5,90 
AUGUSTINER Dunkel Flasche 0,5 l %  3,10 
AUGUSTINER Edelsto# hell 0,3 l %  2,50 
AUGUSTINER Edelsto# hell 0,5 l %  3,10 
AUGUSTINER Edelsto# hell Mass 1,0 l %  6,20 
AUGUSTINER Weiûbier Flasche 0,3 l %  2,80 
AUGUSTINER Weiûbier Flasche 0,5 l %  3,20 
AUGUSTINER Radler 0,3 l %  2,30 
AUGUSTINER Radler 0,5 l %  2,95 
AUGUSTINER Radler Mass 1,0 l %  5,90 

Clausthaler alkoholfrei Flasche 0,5 l %  3,10 
   

Mineral Montes Flasche 0,33 l  % 2,10
prickelnd/still 
Mineral Montes Flasche 0,75 l %  3,90
prickelnd/still 
Mineral Montes Flasche 0,33 l %  2,30
pri. mit Zitrone 
Limo (Cola, Fanta, Sprite, Spezi) 0,33 l %  2,30 
Limo (Cola, Fanta, Sprite, Spezi) 0,5 l %  3,40 
Almdudler Flasche 0,33 l %  2,30 
Coca-Cola light Flasche 0,33 l %  2,30 
Soda 0,33 l %  1,30 
Soda 0,5 l %  2,10 
Soda Zitrone 0,33 l %  1,60 
Soda Zitrone 0,5 l %  2,40 
Apfelsa• 0,33 l %  2,40 
Apfelsa• 0,5 l %  3,40 
Apfelsa• gespritzt 0,33 l %  2,10 
Apfelsa• gespritzt 0,5 l %  3,20 
Apfelsa• gespritzt mit Wasser 0,3 l %  1,90 
Apfelsa• gespritzt mit Wasser 0,5 l %  2,50 
Eistee P/rsich Flasche 0,33 l %  2,30 
Red Bull Flasche 0,25 l %  3,20 
Tonic Water Flasche 0,2 l %  2,30 
Bi$er Lemon Flasche 0,2 l %  2,30 
   

Fruchts"•e Pfanner 0,2 l % 2,40 
Mango, Multi Vitamin, Orangensa', Marille   
Schwarze Johannisbeere 0,33 l %  2,40 
Fruchtsa• gespritzt  0,33 l %  2,80 
Fruchtsa• gespritzt 0,5 l %  3,40 
Fruchtsa• gespritzt mit Wasser 0,33 l %  2,50 
Fruchtsa• gespritzt mit Wasser 0,5 l %  2,60 
   

Obstler, Marille, Williams 2 cl %  2,40 
Os$iroler Pregler 2 cl %  2,70 
Grappa 2 cl %  3,20 
Leism!ller Edler Apfel, 2 cl %  4,90 
Hausbirne, Tiroler Zwetschke   
Leism!ller 2 cl %  5,50 
Tiroler Marille, Qui$e 
Leism!ller Adelskirsche 2 cl %  7,50 
   
   

Hauswein weiû=rot 1=8 l  %  2,10 
Hauswein weiû=rot 1=4 l %  4,20

Kalterer See 1=8 l %  2,10 
Kalterer See 1=4 l %  4,20 

Spritzer sauer weiû=rot 1=4 l %  2,30 
Spritzer s!û weiû=rot 1=4 l %  2,50 
Sommerspritzer  1=4 l %  2,80 
mit Zitronescheibe und Eis   
Aperol Spritzer  1=4 l %  3,20 
mit Zitronen- Orangenscheibe, Eis   
   

Weiûburgunder 1=8 l %  3,70 
Weingut Ertlhof, Kitzeck,                      0,75 l % 20,90
S"dsteiermark   
Chardonnay 1=8 l %  3,60 
Weingut Pleil, Woldersdorf,                  0,75 l % 19,80
Weinviertel   
Ros>  1=8 l %  3,40 
Weingut Fam. Dockner, H!benbach, 0,75 l %  19,00
Kremstal   
   

Zweigelt Exclusive 1=8 l %  3,40 
Weingut Fam. Dockner, H!benbach, 0,75 l %  19,00
Kremstal   
Cabernet Sauvignon 1=8 l %  3,90 
De Gras, Colchagua Valley, Chile        0,75 l %  22,60 
Small Hill Red 1=8 l %  3,90 
Weingut Hillinger, Jois                            0,75 l %  22,60 
 
   

Prosecco Spumante                                  0,1 l %  2,80 
Le Contesse, Venetien                               0,75 l %  18,80 
Prosecco Aperol                                         0,1 l %  3,30 
 
Schlumberger White Secco                  0,75 l %  29,00 
   
Moet & Chandon Brut Imperial         0,75 l %  74,00 
Champagne, Frankreich   
   

Espresso  %  1,80
Macchiato  %  1,90
Caf> Corre$o 1cl Grappa  %  3,20 
Tasse Ka#ee  %  2,20 
Cappuccino  %  2,60
Doppelter Espresso  %  3,40 
Caf> la$e  %  2,90 
Heiûe Schokolade  %  2,60
Heiûe Schokolade mit 2 cl Rum  %  3,80
Tee Kr#uter-, Gr"ner-, Kamillen-,  %  2,10 
Fr"chte-, Pfe%erminz- oder Schwarztee   
Tee mit Milch oder Zitrone  %  2,30 
Tee mit 2 cl Rum  %  3,60 
   
   

Alkoholfreie Getr"nke

Unsere Bierspezialit"ten

Fruchts"•e

          
Spirituosen = Edelbr"nde

Warme Getr"nke

Sekt = Champagner

Flaschenweine rot

Flaschenweine weiû

Weine o#en

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben



Das Adelige (?eresianische) Damensti• zu Innsbruck
Das Restaurant Sti•skeller

Im Jahr 1765 feierte ganz Innsbruck die Hochzeit von Erzherzog Leopold von Toskana mit Maria Ludovika, der  
Tochter K!nig Karls III. von Spanien. Selbstverst#ndlich war zu diesem Fest auch die gesamte kaiserliche Familie unter 
Kaiserin Maria +eresia und ihres Ga$en Kaiser Franz I. Stephan von Lothringen hier in Tirol.

Am Abend des 18. August besuchte die kaiserliche Familie eine Vorstellung im Innsbrucker Landestheater. Kaiser 
Franz f"hlte sich unwohl und verlieû in Begleitung seines Sohnes Erzherzog Joseph das +eater. Wenige Augenblicke 
sp#ter starb Kaiser Franz I. in den Armen seines Sohnes an einem Schlaganfall in der Ho;urg.

Maria +eresia ha$e ihren verstorbenen Ga$en sehr geliebt. Nach dessen Tod wollte sie den Rest ihres  
Lebens nur noch seinem Andenken widmen. Am Schauplatz des tragischen Todes sollte ein ¹adeliges, welt-
liches Fr#ulein Sti'ª ± das so genannte Adelige Damensti' ± errichtet werden: ¹Noch dieses Jahr soll ein  
Damensti' errichtet werden, wo zw!lf mi$ellose, adelige Damen in schwarzer Trauerkleidung t#glich zu  
Ehren meines geliebten, verstorbenen Ga$en Franz beten.ª

Die feierliche Er!%nung des Sti'es (damals untergebracht in der Ho;urg) erfolgte am 8. Dezember 1765. Im  
darauf folgenden Jahr wurde auf Befehl der Kaiserin der Burggraben aufgesch"$et, zwei B"rgerh#user wurden gekau', 
abgerissen und Constantin Johann Walter begann mit der Errichtung des im Jahre 1773 fertig gestellten, heutigen 
Damensti'es. Das Sti' wurde 1807 von der bayrischen Regierung aufgel!st, nach der R"ckgabe Tirols an <sterreich 
1816 reaktiviert. Heute handelt es sich um eine Sti'ung des Landes Tirol. Derzeit sind noch 3 Sti'sdamen im Haus 
wohnha'.

Dringend notwendige Renovierungsarbeiten, aber fehlende Geldmi$el in der Sti'ung lieûen 1929 die Idee au=om-
men, Pachteinnahmen durch ein Gasthaus zu lukrieren. Der bekannte Tiroler Architekt Clemens Holzmeister wurde 
mit dem Umbau der ebenerdigen R#umlichkeiten beau'ragt. Im April 1930 wurde das neue, groûe Bierrestaurant 
¹Sti'skellerª er!%net.

2007/2008 wurden mit groûem Aufwand s#mtliche R#umlichkeiten durch die Edith-Haberland-Wagner-Sti'ung  
(Augustiner Br#u ± M"nchen), in Abstimmung mit dem Bundesdenkmalamt, umgebaut und renoviert. Neben der  
Renovierung der urspr"nglichen Stuben und der Sti'ungss#le wurde im 1. OG auch ein Restaurantbereich neu  
gescha%en. Auf ca. 1600m2 umbauter Fl#che >nden sich nun 9 separate Stuben oder S#le mit ca. 550 Sitzpl#tzen,  
2 K"chen und 2 Bars, welche durch 7 Eing#nge vom Gast erreicht werden k!nnen. In 2 Gastg#rten (Franziskanerplatz 
und Sti'gasse) >nden ca. 250 Personen Platz.

Nach "ber einem Jahr Bauzeit wurde der heutige Sti'skeller am 22. Mai 2008 von Herrn Burkhard Pederiva, dem 
Gesch#'sf"hrer, in Anwesenheit bedeutender Pers!nlichkeiten aus Wirtscha' und Politik, sowie vielen interessierten 
G#sten feierlich wiederer!%net.

Das Sti'skellerteam mit seinen Gesch#'sf"hrern w"nscht Ihnen einen sch!nen Aufenthalt.

 Wirt Serviceleiter K•chenchef

 Burkhard Pederiva Stefan Sprenger Raimund Kellner

Stiftskeller



Dalla zuppiera = Out of our soup pot = Sopas / •€•‚ƒ€ „…†‡ˆ.

Antipasti e specialitQ tirolesi  = Starters and typical Tirolean specialities = 
Entrantes y especialidades tirolesas / !"#$%&%'(()* +%"',-.0%* 1#02.0%3

Specialit4 Wurstel / Our Sausage Selection / Salchichas / !%"',-.0%* 0',5#.()* 1#02.0%3

Insalate = Salads = Ensaladas / 6#,#+)3

Per i piccoli = Children;s Menu = Para los m4s peque7os / 8*+.0'* 9*(:3

 

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben

701.  Brodo di manzo con tagliolini di crepes %  2,90  704. Crema dÂaglio con croutons       %  4,50 
 Beef consomme with thin pancake strips    Garlic cream soup with croutons 
 ConsomX de ternera con ªfri$atenº (crepes a tiras)    Crema de ajo con cuscurros 
 ?@X Y[ \]^_`Yjq x «{|Y}}•}€j» (•‚Yjq, X|YX|•^‚€jjq€ xX€ƒY_„Y)  …€xj]†jq‡ x@X-Xˆ|€ x \|€j‰•„Y 

702.  Zuppa del giorno %  3,50  705.  Minestra di gulasch con pane     %  4,50 
 Soup of the day    Gulash soup served with bread  
 ConsomX de un dYa    Sopa de ªgulaschº (estofado de carne) 
 ?@X `j_    ?@X-\@‚_Š x ‹‚€•]„ 

703.  Brodo di manzo con canederlo al formaggio %  4,50 
  Beef consomme with fried cheese dumpling 
 ConsomX de ternera con ªKaspresskn'delº (albŒndiga de pan y •ueso) 
 ?@X x ‰jŽ`€‚_„Y x xq|j]‡ j•†Yj‰]‡ 
 
 

731. Merenda tirolese - Speck della casa, formaggio tirolese, arrosto freddo di maiale e stru$o con pane e burro       %  7,80 
 Tirolean snack pla$er ; Local smoked bacon, Tirolean cheese, cold roast pork with pork dripping and crackling served with bread and bu$er 
 Tiroler Jausenbre$l Plato de embutidos con panceta tirolesa, •ueso, asado de cerdo fr•o y chicharrŒn servido con mante•uilla y pan 
 •Y|]‚‘x‰Y‡  X]‚`jY‰: ŠXY‰ X]-`]„•Šj€„@, xq|, ‹]‚]`j•_ x^Yj•_ ]}•Y^j•_, X]`•jj•_ x „•x‚]„ Y ‹‚€•]„.
732.  Arrosto freddo di maiale con rafano e pane / Cold roast pork served with horse raddish and bread        %  7,50 
 Asado de cerdo frYo con r’bano picante y pan / “]‚]`j•_ x^Yj•_ ]}•Y^j•_ x ‹|€j]„ Y ‹‚€•]„
733.  Carne di manzo a#e$ato (freddo) con cipolla cruda, marinata con aceto di vino rosso ed olio dÂoliva con pane        %  7,50 
 Sour beef with onion rings, marinated in red wine vinegar and olive oil, served with bread
 Saures Rind*eisch Carne de ternera cocida marinada en vinagre de vino tinto y aceite de oliva con cebolla 
 ”Y‰•j}j•_ \]^_`Yj• x ‚@‰]^q„Y ‰]‚‘ƒ•„Y, „•|Yj]^•jjq„Y ^ @‰x@x€ Y[ ‰|•xj]\] ^Yj• Y ]‚Y^‰]^]„ „•x‚€, x ‹‚€•]„.
735. ¹Grauk"seª Formaggio tipico austriaco con cipolla cruda, marinato con aceto di vino rosso ed olio dÂoliva con pane      %  6,80 
 Tirolean sour milk cheese with onion rings, marinated in red wine vinegar and olive oil, served with bread
 [ueso gris tirolXs marinado con cebolla y pan / ••|Yj]^•jjq‡ «–|•@ ‰€[€» ( }|•`YƒY]jjq‡ xq|) x ‚@‰]^q„Y ‰]‚‘ƒ•„Y Y ‹‚€•]„.   
736. Salume tagliato a strisce con cipolla cruda, marinato con aceto di vino rosso ed olio dÂoliva con pane       %  5,80 
 Home - made sausage salad with onion rings, marinated in red wine vinegar and olive oil, served with bread 
 Ensalada casera de embutido con pan / —]‚••xjq‡ x•‚•} X]-`]„•Šj€„@ x ‹‚€•]„.  
738. File$o di trota a%umicato con rafano dolce e pane tostato / Smoked Trout >let with creamed horse raddish and toast      %  8,50
 Filete de trucha ahumado con r’bano picante y pan / —]X†€j]€ {Y‚€ {]|€‚Y x x]@x]„ Y[ ‹|€j• x] x‚Y^‰•„Y, }]x} 
739.  Variazione di patX con 2 brezel / ?ree di#erent kinds of spreads served with two beer-pretzel           %  5,80 
 Dreierlei Aufstriche Tres tipos para untar con ªBierbrezenº (ros•uillas saladas t•picas) / —]‚••xjq‡ x•‚•} X]-`]„•Šj€„@ x ‹‚€•]„.
740. Tris di canederli (spinaci, cipolla e formaggio) al burro e parmigiano gra$ugiato         %  6,80 
 Variety of dumplings (spinach, onion, cheese) served with browned bu$er and grated parmesan 
 Tris Tres albŒndigas de miga de pan: una con espinacas una con cebolla y una con •ueso en mante•uilla tostada con parmesano 
 «•|Yx» (‰jŽ`€‚Y x j•†Yj‰]‡ Y[ ŠXYj•}•, ‚@‰• Y xq|•) x „•x‚]„ Y X•|„€[•j]„.

891. Wurstel ªFrancoforteº con senape e pane / Frankfurter sausage served with mustard and bread        %  4,50 
 Frankfurts con mostaza y pan / —]‚••x‰Y «˜|•j‰{@|}€|» x \]|†Yƒ€‡ Y ‹‚€•]„. 
892. Wurstel ªSt. Johannerº (piccante) con senape e pane / St. Johanner sausage (spicy) served with mustard and bread      %  4,50 
 St. Johannerw!rstl (especiadas) con mostaza y pan / —]‚••x‰Y «?•j‰}-™]‹•jj€|» x \]|†Yƒ€‡ Y ‹‚€•]„.
893. 6 wurstel grigliati con crauti e senape / 6 Grilled sausages served with sauerkraut (pickled cabbage) and mustard      %  6,90 
 6 salchichas fritas con choucroute y mostaza / š•|€jq€ ‰]‚••x‰Y (6 Š}.) x ‰^•Š€j]‡ ‰•X@x}]‡.
894.  Due salsicce bavarese con senape dolce e brezel / 1 Pair of Bavarian style veal & pork sausages served with sweet mustard and beer-pretzel    %  5,40
 Weisswurst (salchicha blanca) con mostaza dulce y ªbrezenº / •ˆj‹€jx‰Y€ •€‚q€ ‰]‚••x‰Y (2 Š}.) x] x‚•`‰]‡ \]|†Yƒ€‡ Y ‰|€j`€‚€„ 
859.  Tris di wurstel con rag› di senape e brezel / ªW!rstltopfº  +ree di%erent kinds of sausage with mustard sauce and beer-pretzel     %  7,20 
 W!rstltopf combinado de salchichas con mostaza y ªbrezenº / 3 ^Y`• ‰]‚••x]‰ x |•\@ Y[ \]|†Yƒq ^ \]|Š]†‰€ x ‰|€j`€‚€„. 

781.  Insalata verde %  3,50 783*. Insalata verde con pezzi di tacchino ai ferri          %  7,90 
 Green Salad   Green salad topped with strips of grilled turkey breast 
 Ensalada verde   Ensalada con pavo con pechuga de pavo a la plancha 
 œ€‚€jq‡ x•‚•}.   ?•‚•} x Yj`€‡‰]‡ (]•••|€jj]€ {Y‚€ Yj`€‡‰Y, X]`•jj]€ j• ‚Yx}‘_‹ x^€•€\] x•‚•}•). 
782. Insalata mista %  4,00  785*. Insalata greca  Insalata verde con feta, pepperoni, cipolla cruda ed olive     %  7,90 
 Mixed salad   Greek salad with feta, le$uce, bell peppers, onion rings and olives  
 Ensalada mixta   Ensalada griega Ensalada verde con pimiento y cebolla con queso de oveja griego 
 ?•‚•}-„Y‰x.   –|€†€x‰Y‡ x•‚•} x •]‚\•|x‰Y„ X€|ƒ€„, ‚@‰]„ Y ]‚Y^‰•„Y.

874. ¹K"ptÂn Hookª Bastoncini di pesce con insalata di patate  / ªCaptain Hookº Fish >ngers with potatoe salad       %  5,90 
 ¹K"pt;n Hookº Baritas de pescado con ensalada de patatas / «—•XY}•j “@‰» (|q•jq€ X•‚]†‰Y ^ X•jY|]^‰€ x ‰•|}]{€‚‘jq„ x•‚•}]„). 
872. ¹Max e Moritzª Wurstel grigliato con patatine fri$e / ªMax and Moritzº Grilled sausage with french fries       %  4,90
 ¹Max und Moritzª Frankfurts con patatas fritas / «••‰x Y •]|Yƒ» (‰]‚••x‰Y j• \|Y‚€ x ‰•|}]{€‚€„-{|Y). 
873. ¹Pumuckelª Cotole$a milanese (maiale) con patatine fri$e / ªPumuckelº Small bread crumbed pork schnitzel with french fries       %  5,90
 ¹Pumuckelª Escalope de cerdo empanado con patatas fritas / «”@„@‰‚‘» („•‚€j‘‰Y‡ ŠjYƒ€‚‘ X]-^€jx‰Y x ‰•|}]{€‚€„-{|Y). 



Patate al forno / Various Baked Potatoes / Patatas al horno / <#=*>*(()? 0#"+'@*,-3

Dolci / Desserts / Postres / 8*.*"+)3

 
 
831*. K"sesp"tzle Gnocche$i della casa a base di farina con formaggi, cipolle arrostite ed insalata verde           %     7,90 
 Home - made egg noodles with melted cheese, roasted onions and a green salad 
 K"sesp"tzle pasta de huevo t•pica casera al •ueso con cebolla frita y ensalada verde 
 «—€[€ŠX€ƒ‚€» (xq|jq€ ‰‚€ƒ‰Y) X]-`]„•Šj€„@ x ••|€jq„ ‚@‰]„ Y [€‚€jq„ x•‚•}]„.  
832*. ¹Bauerngr'stlª Patate arrostite con pezzi di carne, uovo al tegamino ed insalata di cavolo cappuccio        %     8,50 
 Tirolean kedgeree of fried meat and potatoes served with fried egg and coleslaw 
  ªBauern Gr'stlº Especialidad tirolesa con patatas, huevo frito y ensalada de col 
 «•Y|]‚‘x‰Y‡ \|€x}‚‘» (••|€jq‡ ‰•|}]{€‚‘ x „_x]„) x _Y†jYƒ€‡-\‚•[@j‘€‡ Y ‰•X@x}jq„ x•‚•}]„. 
834*. Carne di manzo lesso di bue tirolese con verdura fresca, rafano di mela e patate arrostite           %  11,80  
 Local beef pot-roast, served with roast potatoes, fresh vegetables and apple horse raddish  
 Gekochtes Rind*eisch - Ternera cocida tirolesa con patatas, verdure y salsa de r’bano y manzana 
 ž}^•|j•_ \]^_`Yj• x] x^€•Y„Y ]^]Ÿ•„Y, ••|€jq„ ‰•|}]{€‚€„ Y x]@x]„ Y[ _•‚]‰ Y ‹|€j•. 
835*. Arrosto di maiale in una salsa di cipolle, carote e birra con crauti ed un canederlo di brezel        %     9,80 
 Roast pork in an onion, carrot and beer sauce served with sauerkraut (pickled cabbage) and pretzel dumpling 
 Asado de cerdo en salsa de cebolla, zanahoria y cerveza con choucroute y albŒndiga de miga de pan  
 ?^Yj•_ ]}•Y^j•_ x ‹‚€•jq„Y ‰jŽ`€‚_„Y, ‰^•Š€j]‡ ‰•X@x}]‡ ^ XY^j]„ x]@x€ x „]|‰]^‘ˆ Y ‚@‰]„. 
837*. Costata di manzo alla griglia con burro dÂerbe, verdura di stagione e patatine fri$e         %  14,90 
 Rump steak served with herb bu$er, fresh vegetables and french fries 
 Filete de culata con verdura, patatas fritas y mante•uilla / ?}€‡‰ j• \|Y‚€ x ]^]Ÿ•„Y Y ‰•|}]{€‚€„-{|Y. 
345*. Cotole$a di maiale con una s•uisita salsa di panna e riso al burro / Pork steak pan fried served with cream sauce and bu$errice     %     9,50 
 Lomo de cerdo con arroz y salsa cremosa / ?^Yj]‡ ŠjYƒ€‚‘ ^ x‚Y^]†j]„ x]@x€ x |Yx]„.  
838*. Spezzatino di manzo con cetriolini so$Âaceto e canederlo di brezel / Beef gulash served with gherkins (cucumber) and pretzel dumpling    %     7,90 
 Rindsgulasch Estofado de carne de ternera con pepinillos y albŒndigas de miga de pan / –]^_•Y‡ \@‚_Š x ‹‚€•jq„Y ‰jŽ`€‚_„Y Y x]‚€jq„Y ]\@|ƒ•„Y. 
839*. Cotole$a milanese di maiale con mirtilli rossi e patate al prezzemolo             %     8,90 
 ªWiener Schnitzelº bread crumbed pork schnitzel served with cranberry  am and parsley potatoes 
 Wiener Schnitzel Escalope empanado de cerdo con mermelada de ar’ndanos y patatas al pere il 
 ¡jYƒ€‚‘ X]-^€jx‰Y Y[ x^YjYjq Y ]}^•|j]‡ ‰•|}]{€‚‘ x •|@xjY†jq„ ‰]j{Y}ˆ|]„. 
840*. Cotole$a milanese di vitello con mirtilli rossi e patate al prezzemolo          %  13,80 
 ªWiener Schnitzelº bread crumbed veal schnitzel served with cranberry  am and parsley potatoes         
 Wiener Schnitzel   Escalope empanado de ternera con mermelada de ar’ndanos y patatas al pere il 
 ¡jYƒ€‚‘ X]-^€jx‰Y Y[ }€‚_}Yjq Y ]}^•|j]‡ ‰•|}]{€‚‘ x •|@xjY†jq„ ‰]j{Y}ˆ|]„. 
842*. Spezzatino di selvaggina al cacciatore in una salsa s•uisita con funghi, sedano e carote, mirtilli rossi e gnocche$i di spinaci al burro          %  11,80 
 Hunters style game ragout  Wild game in an e¢•uisite sauce re>ned with mushrooms, celery and carrots, served with cranberry  am 
 and homemade spinach egg noodles  
 ªWildragout nach J"ger Artº  Carne de ciervo estofada con setas, apio y zanahoria con mermelada de ar’ndanos y ªSpinatsp#tzleº (carne de huevo tipica de  
 espinacas) / «£•\@ X]-]‹]}jY†‘Y»: `Y†‘ ^ XY‰•j}j]„ x]@x€ x \|Y••„Y, x€‚‘`€|€€„, „]|‰]^‘ˆ¤ ŠXYj•}ŠX€ƒ‚€, •|@xjY†jq‡ ‰]j{Y}ˆ|. 
843. < Anatra alla contadina in una salsa dÂarance e vino rosso, cavolo rosso con mele e canederli di patate (tempo di a$esa: ~ 20 minuti)      %  15,90 
 Fresh < farm duck in an orange and red wine sauce served with red cabbage with apple and potato dumplings (waiting period ~ 20 min) 
 < Pato en una salsa dÂaranca y vino tinto con lombarda y albŒndigas de patata (Tiempo de elaboraciŒn 20 min.)    
 ?^€••_ @}_}Yj• ^ ^Yjj]-•X€‚‘xYj]^]„ x]@x€ x ‰^•Š€j]‡ ‰•X@x}]‡ Y ‰•|}]{€‚‘jq„Y ‰jŽ`€‚_„Y. (^|€„_ ]•Y`•jY_ ~ 20 „Yj). 
844*. File$o di pangasio (pesce) con insalata di patate e cetrioli / Pangasius /let (>sh) baked, with potato - cucumber salad      %     8,90 
 Filete de pescado blanco al horno con ensalada de patatas y pepinos / œ•X€†€jj]€ {Y‚€ X•j\•[Y@x• x ‰•|}]{€‚‘j]-]\@|€†jq„ x•‚•}]„.  
344*. File$o di luccioperca alla griglia con una s•uisita salsa di panna ed aneto con patate         %  15,90 
 Filet of /sh (pikeperch) pan fried served with a dill - cream sauce and boiled potatoes 
 Lomo de lucio con salsa cremosa y patatas  
 ˜Y‚€ x@`•‰• j• \|Y‚€ ^ @‰|]Xj]-x„€}•jj]„ x]@x€, x ‰•|}]{€‚€„
 
 
801. Patata al forno con salsa di yogurt / Baked Potato with yoghurt and sour cream sauce         %     5,20 
 Patata al horno con salsa de nata ’cida y yoghurt / œ•X€†€jjq‡ ‰•|}]{€‚‘ x] x„€}•jj]-‡]\@|}]^q„ x]@x]„. 
802. Patata al forno con salsa di yogurt, spinaci e feta / Baked Potato with yoghurt and sour cream sauce, spinach and feta cheese     %     6,90 
 Patata al horno con salsa de nata ’cida y yoghurt, espinacas y •ueso / œ•X€†€jjq‡ ‰•|}]{€‚‘ x] x„€}•jj]-‡]\@|}]^q„ x]@x]„ x] ŠXYj•}]„ Y •|qj[]‡.  
803. Patata al forno con salsa di yogurt e cube$i di speck arrostati / Baked Potato with yoghurt and sour cream sauce and grilled bacon cubes    %     5,90 
 Patata al horno con salsa de nata ’cida y yoghurt y panceta tirolesa / œ•X€†€jjq‡ ‰•|}]{€‚‘ x] x„€}•jj]-‡]\@|}]^q„ x]@x]„ x ]•••|€jjq„ ŠXY‰]„.  
 
 
922*. Due crepes ripieni di confe$ura di albicocche / 2 pancakes >lled with apricot  am         %     4,90 
 Dos crepes rellenos de mermelada de albarico•ue / ¥‚Yjq (2 Š}.) x j•†Yj‰]‡ Y[ ••|Y‰]x]^]\] ‰]j{Y}ˆ|•.  
924*. Due crepes ripieni di confe$ura di mirtilli rossi / 2 pancakes >lled with cranberry  am           %     4,90 
 Dos crepes rellenos de mermelada de ar’ndanos / ¥‚Yjq (2 Š}.) x j•†Yj‰]‡ Y[ •|@xjY†j]\] ‰]j{Y}ˆ|• 
926*. Due crepes ripieni di gelato alla vaniglia, cioccolato fondente e panna          %     5,50 
 2 pancakes >lled with vanilla ice cream, chocolate sauce and whipped cream 
 Dos crepes rellenos de helado de vainilla con nata y chocolate / ¥‚Yjq (2 Š}.) x j•†Yj‰]‡ Y[ „]|]•€j]\] x] ^[•Y}q„Y x‚Y^‰•„Y Y Š]‰]‚•`jq„ x]@x]„. 
928. ªMohr im Hemdº Tortina calda al cioccolato e nocciole, con salsa di cioccolato fondente e panna        %     4,50 
 Rich chocolate pudding with chocolate sauce and whipped cream 
 ªMohr im Hemdº Pastel de chocolate caliente con salsa de chocolate y nata 
 «••^| ^ |@••Š‰€»(Š]‰]‚•`jq‡ ‰€‰x) x Š]‰]‚•`jq„ x]@x]„ Y ^[•Y}q„Y x‚Y^‰•„Y. 
930. Strudel di mela con panna / Apfelstrudel with whipped cream  / Strudel de manzana con nata/ ¦•‚]†jq‡ Š}|@`€‚‘ x] ^[•Y}q„Y x‚Y^‰•„Y.      A     CFGH 
933. Strudel di formaggio fresco con panna / Cheesecake with whipped cream           A     CFJH 
 Strudel de reques\n con nata / •̂ ]|]•jq‡ Š}|@`€‚‘ x] ^[•Y}q„Y x‚Y^‰•„Y.  
 706.  Fe$e di pane nero / Slices of whole meal bread = Rebanada de pan= ”]|ƒY_ †€|j]\] ‹‚€••         %     0,60 
708.  Brezel = Beer-pretzel = Brezen = —|€j`€‚‘              %     1,20 
709.  Fe$a di pane bianco = White bread = Rebanada de pan blanco / ”]|ƒY_ •€‚]\] ‹‚€••.             %     0,60 
 
 

Secondi PiaKi / Main courses/ Platos Luertes / N,#Q()* 5,:$#3
 

Porzioni piccole segnate con stella   ///   Cambiamento di contorni   § 0,50 // Cucina dalle 11:00 alle 22:00 / Small portions are indicated on the menu with a star  //  changes to the stated menue cost  § 0,50  //Kitchen open from  11:00 am until 10:00 pm / 
Modi>caciŒn de acompa¨amiento   § 0,50 Los platos marcados con * est’n a disposiciŒn en porciones pe•ue¨as.  //  Cocina  11:00 ± 22:00 / ••‚€j‘‰•_ X]|ƒY_ (}]‚‘‰] x •‚ˆ`•„Y, ]}„€†€jjq„Y *).         ©[„€j€jY€ \•|jY|•         –]|_†•_ ‰@‹j_ x 11:00 `] 22:00


